INSTRUKCJA OBSLUGI ORAZ ZASADY BEZPIECZENSTWA

Szatkownica do warzyw Reibe firmy Borner

1. Przeznaczenie produktu
Szatkownica jest narzedziem przeznaczonym wytgcznie do krojenia warzyw.

2. Podstawowe zasady uzytkowania (Instrukcja Obstugi)

Montaz/Przygotowanie: Przed pierwszym uzyciem i po kazdym myciu upewnij sie, ze szatkownica jest
czysta i sucha.

Krojenie: Uzywaj szatkownicy, trzymajac ja stabilnie. Przesuwaj warzywo po powierzchni tnace;j.
Konieczno$¢ uzycia uchwytu: Do krojenia koniecznie uzywaj specjalnego uchwytu do warzyw (dostepny
do kupienia oddzielnie). Uchwyt ten jest kluczowym elementem zapewniajacym bezpieczenstwo podczas
uzytkowania.

Krojenie koncéwek warzyw: Podczas krojenia koncowek warzyw zachowaj szczegélng ostroznos¢, caty
czas pilnujac, aby uchwyt zastaniat dtonie.

3. Zasady bezpieczenstwa i ostrzezenia (GPSR)

OSTRZEZENIE! Ostre krawedzie! Ryzyko powaznego skaleczenia!

Uzycie niezgodne z przeznaczeniem: Niewtasciwe uzycie szatkownicy lub ci€cie rzeczy innych niz
warzywa grozi skaleczeniem. Produkt stuzy wytacznie do krojenia warzyw.

Ochrona dtoni:

Koniecznie uzywaj uchwytu do warzyw dotgczonego lub dostepnego oddzielnie.

Uzywajac uchwytu, pilnuj, aby reka/palce nie zeslizgnely sie z niego.

Pod zadnym pozorem nie dotykaj krawedzi ostrza. Ostrza sg bardzo ostre i mogg spowodowa¢ powazne
obrazenia.

Nie dotykaj ostrzy podczas podnoszenia lub przenoszenia szatkownicy.

Przechowywanie: Przechowuj tarke poza zasiegiem dzieci i zwierzat. Niewlasciwe przechowywanie
stwarza ryzyko skaleczenia.

Zrédta ciepta: Trzymaj tarke z dala od ognia i Zrodta ciepta, aby unikna¢ uszkodzenia materiatu i utraty
funkcjonalnosci.

4. Konserwacja i Czyszczenie

Mycie po uzyciu: Po skonczeniu szatkowania umyj tarke pod letnig biezacg woda, uzywajac miekkiej
szczoteczKi (np. do zebow), aby usungc¢ resztki warzyw.

Usuwanie przebarwien: Slady po marchewce, buraku itp. wyczys$¢ szmatka z matg ilo$cig jadalnego oleju.
Uwaga podczas czyszczenia: Pamietaj o zachowaniu szczeg6lnej ostroznosci podczas mycia ostrzy — sg one
bardzo ostre.

Suszenie i przechowywanie: Po umyciu doktadnie wysusz tarke i przechowuj w bezpiecznym miejscu.

5. Ograniczenie odpowiedzialnoSci

Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody wynikte z niewlasciwego uzytkowania produktu lub
niestosowania si¢ do powyzszych zasad bezpieczenstwa. Uzywaj szatkownicy wylacznie zgodnie z jej
przeznaczeniem.



INSTRUKCJA UZYTKOWANIA | BEZPIECZENSTWA UCHWYTU DO WARZYW | OWOCOW
BORNER

1. Przeznaczenie

Uchwyt jest przeznaczony do bezpiecznego krojenia warzyw, owocow, wedlin i serow za pomocg
wszystkich urzgdzen tngcych marki Borner, chronigc dtonie i palce uzytkownika przed kontaktem z
ostrymi ostrzami.

2. Instrukcja obstugi

Przygotowanie produktéw: W razie potrzeby obierz produkty przeznaczone do krojenia. Duze owoce
pokréj na potéwki lub ¢wiartki. Nie usuwaj korzeni z produktéw takich jak cebula, kapusta czy seler.
Umieszczanie produktow na trzpieniach:

W przypadku wiekszych produktow, umiesc je na trzpieniach uchwytu, catkowicie wciskajgc przycisk.
W przypadku matych produktow (np. rzodkiewki, pieczarki), utdz je na ptycie roboczej szatkownicy,
przykryj uchwytem i docisnij. Mate produkty wbijg sie w trzpienie uchwytu, a przycisk przesunie sie do
gory.

Wazne: Aby uzyskac¢ optymalne krojenie, cebule wbij na trzpienie od strony korzenia, a pieczarki z
boku.

Krojenie:

Umiesc¢ uchwyt z produktem na zmontowanej szatkownicy. Wewnetrzny pierscien uchwytu obejmij
palcami tak, aby wystawat on poza ramke w ksztatcie litery V.

Przesuwaj uchwyt w dot, lekko dociskajgc do ostrza, az caty produkt wystajgcy poza uchwyt zostanie
pokrojony.

Krojenie resztek: Aby pokroi¢ resztki, delikatnie nacisnij przycisk uchwytu jednym palcem. Spowoduje
to przesuniecie produktu w dét na trzpieniach, umozliwiajgc pokrojenie go prawie do konca.

3. Zasady bezpieczenstwa i ostrzezenia

UWAGA! Ryzyko uszkodzenia urzgdzenia: Nieprawidtowe uzywanie uchwytu, w tym zbyt mocne
dociskanie lub niewtasciwe pozycjonowanie, moze spowodowac uszkodzenie bardzo ostrych nozy
urzgdzenia podstawowego i wktadek, a tym samym ich zniszczenie.

Ochrona dtoni: Unikalna konstrukcja uchwytu ma za zadanie chroni¢ Twoje palce przed skaleczeniem
ostrymi ostrzami. Zawsze uzywaj uchwytu, aby unikng¢ bezposredniego kontaktu z ostrzami.
Uzywajgc uchwytu, pilnuj, aby reka/palce nie zeslizgnety sie z niego.

Utrzymanie stabilnosci: Upewnij sie, ze produkt jest stabilnie wbity na trzpienie uchwytu przed
rozpoczeciem krojenia.

Przechowywanie: Przechowuj uchwyt poza zasiegiem dzieci i zwierzat. Niewlasciwe przechowywanie
stwarza ryzyko skaleczenia.

Zrodta ciepta: Trzymaj uchwyt z dala od ognia i zrédta ciepta, aby unikngé uszkodzenia materiatu i
utraty

funkcjonalnosci.

Konserwacja i Czyszczenie

Mycie po uzyciu: Po skonczeniu szatkowania umyj uchwyt pod letnig biezgcg wodg, uzywajgc miekkiej
szczoteczki (np. do zebdw), aby usung¢ resztki warzyw.

Ograniczenie odpowiedzialnosci

Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody wynikte z niewtasciwego uzytkowania produktu lub
niestosowania sie do powyzszych zasad bezpieczenstwa. Uzywaj uchwytu wytgcznie zgodnie z jej
przeznaczeniem.

Produkt ten jest kluczowym akcesorium bezpieczenstwa i powinien by¢ uzywany zgodnie z instrukcja,
aby zapewni¢ bezpieczenstwo uzytkownika i trwatos¢ sprzetu.



