Wazne wskazéwki w zakresie bezpieczenstwa
Metalowe czesci sa bardzo ostre. Nalezy postugiwacé sie nimi
ze szczegdlng ostroznoscig. Przed uzyciem tarki V" prosze
doktadnie przeczyta¢ wskazéwki. Noze metalowe sg bardzo ostre!
Postugiwanie sie nimi wymaga szczegdlnej ostroznosci i powinno
sie chwyta¢ wylacznie plastikowe czesci oraz w zadnym wypadku
nie dotykac¢ noza. Jezeli podczas uzycia tarki V obecne s dzieci,
zachowad szczegdlng ostroznos¢. Nigdy nie zezwala¢ dzieciom na

prace lub bawienie sie urzadzeniem. Urzadzenie
najlepiej przechowywa¢ w Multi-Box ktdry nalezy
trzymac z dala od dzieci.

Krojonych produktéw nigdy nie
przytrzymywac bezposrednio reka. Uzywac
zawsze zabezpieczajacego uchwytu do owocéw/warzyw (B)

Uchwyt zabezpieczajacy

Uchwyt ten mozna stosowa¢ we wszystkich
urzadzeniach Bérner.

Uwaga: Nieprawidlowe uzywanie uchwytu moze
spowodowac uszkodzenie bardzo ostrych nozy
urzadzenia podstawowego i wktadek, a tym samym
ich zniszczenie. Jedyna w swoim rodzaju forma

na trzpieniach uchwytu do owocéw; przycisk uchwytu
nalezy przy tym catkowicie wycisng¢. Mate warzywa,
jak rzodkiewki lub pieczarki utozy¢ na plycie roboczej,
przykry¢ uchwytem i przycisnaé; w ten sposéb, wbija
sie one na trzpienie uchwytu, a uchwyt przesunie sie
w goére. Poniewaz owoce krojone sg poziomo, cebule
nalezy wbic na trzpienie od strony korzenia, a pieczar-
ki z boku. Uchwyt nalezy teraz umiesci¢ na zmontowa-
nej tarce V, przy czym wewnetrzny pierécien uchwytu
nalezy obja¢ palcami (uchwyt trzymac w taki sposéb,
aby wystawat poza ramke V - patrz nizej).

Uchwyt przesuwaé géra -dét lekko przyciskajac do
noza w formie V do momentu catkowitego pokroje-
nia produktu wystajacego poza uchwyt. Nastepnie
jednym palcem lekko przycisnaé przycisk w dét; spo-
woduje to przesuniecie produktu na trzpieniach i tym C1
samym umozliwia pokrojenie go prawie do korca.

uchwytu do owocéw (B) umozliwia krojenie nawet
minimalnych resztek owocéw, warzyw, wedlin i se-
réw, jednoczesnie chroni palce przed skaleczeniem
ostrymi nozami. W razie potrzeby obra¢ przeznaczo-
ne do krojenia produkty. Nie usuwaé korzeni cebuli,
kapusty, selera. Duze owoce pokroi¢ w potéwki lub
éwiartki. Przeznaczone do krojenia produkty umiescié

)

Wkiadka do ciecia plastrow

Wkiadka ta, jako jedyna moze by¢ uzywana
obustronnie.

Cienkie plastry
Whktadke do plastréw (C1) wsunaé w ramke V (A)
strong ,cienka” do géry.

Grube plastry C2

Whktadke do plastréw (C2) wsunaé w ramke
V (A) strong ,gruba” do géry, az do momentu
ustyszenia, ze wktadka zaskoczyta. Umiesci¢
owoce na trzpieniach uchwytu (B). Nastepnie
przesuwaé go szybko goéra -dot , lekko
przyciskajgc do noza w formie V. Plastry spadaja
przy tym pod tarke V.



Whktadka z nozami (3,5 mm)

Cienkie paseczki/zapatki

Whkiadke do plastrow z matymi nozami - 3,5
mm (D) wsunaé w ramke V (A) ostrzami do
géry. Umiesci¢ owoce na trzpieniach uchwytu
(B). Nastepnie przesuwac je szybko w te i z
powrotem, lekko przyciskajac do noza w formie
V. Stupki spadaja przy tym pod tarke V.

Kostki

Umiesci¢ owoc na uchwycie do owocéw (B).
Owoc nakroi¢ ostrym nozem réwnolegle do
uchwytu (patrz nizej). Kontynuowaé prace
zgodnie z powyzszym opisem; przeznaczony
do krojenia produkt pokrojony bedzie w kostke
zamiast w paski.

Wktadka z nozami (7 mm)

Grube paski/frytki

Wktadke z nozami - 7 mm

(E) wsunaé w ramke V (A). Umiesci¢ owoce na
trzpieniach uchwytu (B). Nastepnie przesuwadé
go szybko géra-dot, lekko przyciskajac do noza
w formie V. Paski/frytki spadajg przy tym pod
tarke V.

Kostki

Umiesci¢ owoc na uchwycie do owocéw (B).
Owoc nakroi¢ ostrym nozem réwnolegle do
uchwytu (patrz nizej). Kontynuowaé prace
zgodnie z powyzszym opisem; przeznaczony
do krojenia produkt pokrojony bedzie w kostke
zamiast w paski.

Czyszczenie

Tarke V nalezy umy¢é w biezacej zimnej lub
cieptej wodzie. Wktadka do plastréw powinna
przy tym pozosta¢ w ramce V (A). Prosze
przestrzegac¢ , aby nie dotykaé¢ nozy. Uchwyt
zabezpieczajagcy réwniez umy¢é w biezacej
wodzie. Wymyta, mokra tarke V oraz uchwyt do
owocéw umiesci¢ do wysuszenia w tzw. Multi-
Box (do nabycia osobno) i ustawi¢ w miejscu
niedostepnym dla dzieci. W zadnym wypadku
nie zostawia¢ czesci tarki w wodzie z mydtem,
moze si¢ bowiem zdarzy¢ , ze przy wyjmowaniu
dotkna Panstwo noza i skalecza sie.

Gwarancja

Udzielamy jednorocznej gwarancji na wady
materiatu i wady produkcyjne. Nie ponosimy
odpowiedzialnosci za wady powstate w
wyniku niewtasciwego uzywania urzadzenia.
Odpowiedzialno$¢ producenta na podstawie
wytycznych EWG.

Pojemnik/Box na
wkladki




Zasady bezpieczenstwa Szatkownica V3 Box

A. Ryzyko Skaleczenia (Ostrza Szatkownicy)

Bezwzgledny wymog uzycia uchwytu: Ostrza sg bardzo ostre, dlatego zawsze
nalezy uzywac specjalnego uchwytu do warzyw i owocdéw, aby chroni¢ dtonie i
palce przed bezposrednim kontaktem z ostrzami.

Stabilno$¢ podczas krojenia: Upewnij sig, ze krojony produkt jest stabilnie wbity
na trzpienie uchwytu przed rozpoczgciem szatkowania

Ochrona dtoni: Uzywajac uchwytu, pilnuj, aby Twoja r¢ka/palce nie zeslizgnetly
si¢ Z niego.

Krojenie resztek: Aby pokroi¢ resztki, nalezy delikatnie nacisng¢ przycisk
uchwytu, co umozliwi pokrojenie produktu prawie do konca.

B. Bezpieczne Przechowywanie 1 Konserwacja

Tryb “SAFE”: Szatkownica musi by¢ przechowywana z wktadem ustawionym w
pozycji zabezpieczonej (SAFE), co chowa ostrza pod ostong wktadki.
Przechowywanie poza zasi¢giem dzieci: Cate urzadzenie,wktadki oraz uchwyt
nalezy przechowywac¢ poza zasiggiem dzieci 1 zwierzat, poniewaz stwarza to
ryzyko skaleczenia.

Czyszczenie: Podczas mycia szatkownicy oraz pozostatych elementéw nalezy
zachowac szczego6lng ostroznos¢. Do mycia nalezy uzy¢ migkkiej szczoteczki,
aby usungc¢ resztki warzyw bez dotykania ostrzy rekami. Myjemy pod letnig
biezacg woda

Zrodta ciepta: Produkt nalezy trzyma¢ z dala od ognia i zrodta ciepta, aby
unikna¢ uszkodzenia materiatu 1 utraty funkcjonalnosci.

Ograniczenie odpowiedzialnosci: Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za
szkody wynikte z niewtasciwego uzytkowania produktu lub niestosowania si¢ do
zasad bezpieczenstwa.



